
cocktailkaart

mocktails

Huismocktail 1

nona gin, frambozencoulis, tonic

Huismocktail 2

nona gin, ginger, limoen, tonic

Virgin Mojito

1 tafel = 1 rekening

cocktails

Maison 

gin, abricotbrandy, vers fruitsap                                

Limoncello tonic 

Limoncello sunrise

Limoncello, vers fruitsap, grenadine                                                                                     

Lady jane cosmpolitan                                                                                

Wodka, roze pompelmoes,limoen 

Tequila Sunrise                                                

Tequila, vers fruitsap, grenadine         

Pornstar Martini

Wodka, passievrucht, limoensap, eiwit                                                    

Strawberry Daiquiri

Rum, aardbeien, limoensap,  

suikerwater                                          

Espresso martini                                                                                  

Kahlua, Wodka, espresso koffie              

gin

Bombay / Bulldog /

Hendrickx

Mare

Nona June (alcoholvrij)

Nona Ginger (alcoholvrij)

 + supplement frisdrank

Pina Colada

Rum, kokosmelk, ananassap

Marguerita

Tequila, triple sec, limoen

Aperol Spritz

Aperol, cava, spuitwater

Picon vin blanc

Picon amer, witte wijn 



drankkaart

wijnen

witte wijn

Cape 312 Chardonney (huiswijn)

Silver lining chening blanc

 

rosé wijn

Choix de Rimay (huiswijn)

Cape 312 Rosé

rode wijn

Finca terra merlot (huiswijn)

Cape 312 pinotage

Charles Muller&Fils, Pinot noir

bio, fris geserveerd

Cava chix Barcelona brut

frisdranken

coca cola / zero

val orange

tönissteiner orange / citroen

schweppes tonic 

schweppes agrumes

looza appel / sinaas / multivrucht

fuzetea 

vers sinaasappelsap

fever tree tonic / mediterrenean

home made icetea

warme dranken

grootmoeders koffie

expresso

capuccino met verse slagroom

capuccino met melkschuim

latte machiato

koffie déca

warme Callebaut chocolademelk

warme chocolademelk met 

verse slagroom

Irish cofee / French coffe / 

Italian coffee / Baileys coffee /

Hasseltse kofffie

thee:

rode vruchten/kamille/zwart/

groene munt

water van't vat 

plat / bruis

glas

fles 33cl

fles 75cl

1 tafel = 1 rekening

Zie tevens de
toelichting inzake
de wijnen op de
achterpagina



drankkaart

sterke dranken

Porto, wit/rood

Ricard

Kirr 

Elexir d'Anvers

Martini wit

Martini rood

Aperol Spritz

Picon vin blanc

Campari *

Bacardi *

Wodka *

Whisky J&B *

Whisky Oban *

Whisky Johnnie Walker *

Amaretto

Baileys

Grand Marnier

Cointreau

Cognac

Grappa

Limoncello *

Jonge jenever

Oude jenever

 * + supplement frisdrank

      (zie kaart)

bieren op fles

Belgische trappisten

Orval

Chimay blauw 9%

Westmalle dubbel

Westmalle trippel

 
streekbieren op fles

Viven classic bruin

Viven master ipa

Viven nada (0,3%)

Den bassist

Ierbius Klintje 4,5%

Ierbius Schuum anje neuze 6,2%

Super 8 blanche

Super 8 flandrien

Super 8 flandrien 0,0%

Super 8 rouge 0,0%

Moinette blonde (to share 75cl)

Carlsberg 0,0%

Vedett

Duvel

La chouffe

Omer

Triple karmeliet

Sint-Bernardus abt 12

Tongerlo blond 6%

Tongerlo triple 9%

Kriek Mystic

Cornet

Cornet oaked 0,3%

Le Fort tripel

Blanche de Bruxelles 4,5% 

Blanche de Bruxelles rosé 4,5%

bieren van 't vat

Super 8 bio 5,2% glutenvrij

Viven Champagner Weisse 4,8%

Martha Sexy Blond 8%

Punaise Boozy Blonde 9,5%



eetkaart

voor bij de koffie

(tot 17.30u)

pannenkoek boter, suiker of confituur

pannenkoek appelschijfjes of mikado

enkel op zaterdag & zondag

huisgemaakte taarten

zie taartvitrine

Hebt u vragen in verband met allergenen?

Gelieve ons hierover te raadplegen en wij helpen u graag verder.

1 tafel = 1 rekening

desserts

kinderijsje

chocolademousse

tiramisu

crème brûlée

coupe dame blanche

coupe brésilienne

coupe aardbei (seizoen)

coupe Perle d'ozette

    vanilleijs, warme kersen, 

    speculooscrumble

huisgemaakte taarten

zie taartvitrine

Espresso martini 

kahlua, wodka, espresso koffie

kleine honger

(tot 22.00u)

Croky chips paprika/zout

portie olijven mix/zongedr. tom. 

ambachtelijke bitterballen

6 stuks

10 stuks

20 stuks

portie kaas en fuet salami

kippenboutjes 6 stuks

bruschetta’s (veggie)

nacho's van het huis XXL

kibbeling met tartaarsaus

croque classic to share

warme borrelplank

  loempia's, mini frikandellen

  bitterballen, calamares, mozarella

  fingers, krokante kip

  - allen gefrituurd + bijbehorende

   sauzen



eetkaart

grote honger (18u - 21.30u) + zondagmiddag

perle d’ozette burger

gepeperd broodje, angus beef, 

huisgemaakte saus

Papardello met oesterzwam (veggie)

pasta, look, room, oesterzwam

scampi look*

scampi curry*

Indische kerrie, appel

scampi Italiaans*

Italiaanse ham, romige rode pesto

vispannetje*

*met brood

*supplement frieten

verse ribbetjes met frietjes

tagliata

kortgebakken rundsvlees, slaatje,

rucola, grana moravia

filet mignon 250 gram

  champignonsaus 

  pepersaus

  chimichurri

  Argentinie’s trots, aromatisch                            

  pittige saus op basis van olijfolie

  rode ui, oregano, chili, look
Hebt u vragen in verband met allergenen?

Gelieve ons hierover te raadplegen en wij helpen u graag verder.

1 tafel = 1 rekening

Broodje beenham, 

spekjes, rucola, honingmosterd

Salade burrata (veggie), 

tomaat, groene pesto  

Salade burrata, 

tomaat, groene pesto, gedroogde ham

Salade Geitenkaas (veggie), 

gedroogde fruit, walnoten, appel

Salade Perle d’Ozette 

breydelham, gandaham, tomaat,

pijnboompitten, grana padana

Salade scampi's, 

met appeltjes en spek  

Tapasplank (groot)

voor 2 personen als hoofdgerecht

voor 4 personen als voorgerecht

Tapasplank (klein)

voor 1 persoon als hoofdgerecht

voor 2 personen als voorgerecht



eetkaart

Voor de kinderen:

Kinderspaghetti                                        

Kinderribbetjes                                       

met groentjes en frietjes

Kipfilet                                                          

met appelmoes en frietjes

Balletjes in tomatensaus                       

met groentjes en frietjes

Hebt u vragen in verband met allergenen?

Gelieve ons hierover te raadplegen en wij helpen u graag verder.

1 tafel = 1 rekening

croques XXL

    klassiek kaas & hesp

    boem boem

    quattro formaggi (veggie)

    gandaham en mozarella,  

garnaalkroketten 2 / 3 stuks*

kaaskroketten 2 / 3 stuks*

duo garnaal- en kaaskroket 2 stuks*

*artisanaal bereid, met brood

*supplement frieten

spaghetti

spaghetti XXL

lasagne

vegetarische lasagne

grote honger (18u - 21.30u) + zondagmiddag



BIEREN VAN ’T VAT:

SUPER 8 PILS (bio glutenvrij) 5,2%

Aroma: floraal, kruidig en zacht granig
Smaak: verfrissend, mout, hop, karakter, volmondig
Afdronk: aangenaam bittertje van biologische aroma hop
Brouwerij: Haacht, 125 jaar bestaand familiebedrijf (Boortmeerbeek – Vlaams Brabant)

VIVEN CHAMPAGNER WEISSE 4,8%

Aroma: de champagnegist zorgt voor een zachte gebalanceerde finesse
Smaak: verfrissend, feestelijk en romig blond
Afdronk: zachte florale afdronk
Brouwerij: Viven Krystle en Tony Traen (Sijsele – West Vlaanderen)

MARTHA SEXY BLOND 8,0%

Ode aan Martha Bollaert, voormalig bewoonster Oude Zakstraat 14, Santé Martha!
Aroma: gerst mout en 3 aromatische hopsoorten uit België
Smaak: toetsen van wit, gedroogd fruit en kruidnagel
Afdronk: de fruitige aanzet gaat over in een verfijnd aroma met een subtiele bitterheid
Brouwerij: The Brew Society, een brouwersgemeenschap (Heule – West Vlaanderen)

PUNAISE BOOZY BLONDE 9,5%

Aroma: mout, fruitig, banaan, alcohol en honing
Smaak: moutzoet met kruidige hopbitterheid
Afdronk: bitterzoet met een kruidige prikkel
Brouwerij: De Meester (Kuurne – West Vlaanderen)  voor de Koekoeksbrouwer-ei 
(Izegem – West Vlaanderen)

BIEREN OP FLES:

MOINETTE BLONDE 8,5%

Aroma: gele vruchten met Citrus aroma’s en specerijen
Smaak: Een mooi evenwicht tussen bitter en zoet
Afdronk: subtiele overgang naar een verfrissende smaakbeleving
Brouwerij: Brasserie Dupont (Tourpes – Henegouwen)

IERBIUS KLINTJE 4,5%

Aroma: Gebrouwen uit gerst volledig van Belgische bodem. Koud nagehopt met twee hoppen
uit eigen tuin
Smaak: Een licht blond smaakbommetje, stevig gehopt
Afdronk: fruitige afdronk, verrassend veel body voor zo’n kleintje…
Brouwerij: Bryggja te Moerkerke

IERBIUS SCHUUM ANJE NEUZE 6,2%

Aroma: de fijnste hoparoma, fruitig en kruidig
Smaak: Licht volmout saisonbier en een rijke schuimkraag.
Afdronk: uitgesproken droge bitterheid 
Brouwerij: Bryggja te Moerkerke

bieren



WITTE WIJNEN

Cape 312 (huiswijn)

Zuid Afrikaanse wijn (chardonnay), zeer fruitige en volle afdronk

Aanbevolen bij: Aperitief, salades, vis en lichte vleesgerechten

Silver Lining

Zuid Afrikaanse wijn (chenin blanc), jonge, frisse, fruitige smaak

Aanbevolen bij: Zomerse salades en oosterse gerechten

ROSÉ WIJNEN

Choix de Rimay (huiswijn)

Franse wijn, Languedoc, (cinsault – syrah) Frisse wijn met veel fruit

Aanbevolen bij: Aperitief, salades en lichte vleesgerechten

Cape 312

Zuid Afrikaanse wijn (Pinotage), soepele wijn met een fruitige toets

Aanbevolen bij: Aperitief, barbecue en salades

RODE WIJNEN

Finca Terra (huiswijn)

Argentijnse wijn (merlot), veel fruit met ronde stevigheid

Aanbevolen bij: Aperitief, gevogelte en lichte vleesgerechten

Cape 312

Zuid Afrikaanse wijn (Pinotage) lichte smaak van gerookte noten, zachte

afdronk

Aanbevolen bij: Aperitief, braadvlees en rundvlees

Charles Muller & Fils (Wordt fris geserveerd)

Franse wijn, Elzas, (pinot noir) , soepel en fruitig in de mond

Aanbevolen bij: Aperitief, salades en zomerse gerechten

CAVA

Cava chic Barcelona (Brut)

Spaanse Cava (Macabeo en Parellada), citrusvruchten en groene appel

Aanbevolen bij: Aperitief, vis en gevogelte

 wijnkaart


